IBERK

Blast chiller med gejderstaill

ALLMANNA DATA

e kapacitet 16 x GN 1/1 eller EN (600 x 400 mm)

e snabbkylning och snabbfrysningsfunktion Hard/Soft

e pre cooling

o karntemperaturgivare for métning av snabbkylningstemperatur (fran +70 till +3°C)
och snabbfrysningstemperatur (frén +70 till -18°C)

uppvdrmd kdrntemperaturgivare som standard i snabbfrysar
HACCP-alarm (T-modell)

utvandiga sidopaneler, ovansida och dorr av rostfritt stal AISI 304 18/10
isolering av expanderad HCFC-fri polyuretan, tjocklek 60 mm
magnetisk packning (utbytbar) runt dorren och stort greppvénligt
ddrrhandtag

e vdrmeelement mot kondensbildning i d6rrkarmen

e sjilvstdngande dorr med I&sning i Gppet lage

e stor Idttldst panel (synbar i 140° vinkel) multicolor

® solid konstruktion

e klimatklass T (omgivningstemperatur +43°C)

[ ]

[ ]

[ ]

uppfyller alla krav f6r CE-mérkning
tillverkad i enlighet med HACCP-foreskrifterna
rostfria stéllbara fétter 2" hojd 150-180 mm

INVANDIGT

e gejderhdllare av rostfritt stél for hyllor, uttagbara utan verktyg for enkel
rengbring

e gejderavstand 65 mm

e invandigt helt i rostfritt stal AISI 304 18/10

e [dcksdker invandig botten med rundade kanter som underlattar rengring

e avlopp for stadvattnet

e kondensvattnet férangas genom kompressorn pa ett energisnalt sétt

KYLENHET

e indirekt luftflode Gver produkten

o fordngare (evaporator) i koppar for maximal kyleffekt med aluminiumflansar,
rostskyddade med giftfri farg

e koldmedium R404A

e kondensor i koppar med aluminiumflédnsar med hdg termisk effektivitet

e avfrostningen sker manuellt genom ett cirkulerande luftflode

STYRNING, OVERVAKNING OCH SAKERHETSANORDNINGAR

e elektronisk mandverpanel med display som kontinuerligt visar enhetens
status

e kompressorn skyddad av termoreld

e dorrstrombrytare

e T-modellen kan memorera upp till 99 program, lagra HACCP alarm,
karntemperaturnal med fyra métpunkter

TILLBEHOR

e extern kylenhet

e vitskekyld enhet

e steryl (underldttar rengdring och hindrar bakterietillvéxt)
e hjulsats

e vansterhdngd dorr

e tilldgg for uppgradering till T-modell

e USB for datalagring (T-modell)
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MANOVERPANEL S-VERSION

snabbkylningscykel, Hard/Soft
snabbfrysningscykel, Hard/Soft

cykel med kdrntemperaturgivare
uppvdrmning av kdrntemperaturgivare
pre cooling

manuell avfrostning

LCD-display

0

MANOVERPANEL T-VERSION

snabbkylningscykel, Hard/Soft
snabbfrysningscykel, Hard/Soft

cykel med kdrntemperaturgivare
uppvarmning av kdrntemperaturgivare
pre cooling

manuell avfrostning

program

HACCP

Steryl

LCD-display




IBERK

Blast chiller med gejderstaill

Modell RCR 161 RCM 161
Styrningstyp S/T S/T
Utvandiga matt BxDxH mm | 790 x 800 x 1950 790 x 800 x 1950
Dorroppning Bredd mm 670 670
Dorroppning Hojd mm 1100 1100
Invéndigt Djup mm 460 460
Tjocklek mm 60 60
Klimatklass T T
SnabbkyIningscykel °C +90 - +3 +90 - +3
Snabbfrysningscykel °C - +90 - -18
SnabbkyIningskapacitet (**) 90 kg 55-70 55-70
Snabbfrysningskapacitet (***) 240’ kg - 36
Kdldmedium gas R404A R404A
Kyleffekt (*) W 4730 3930
Anslutning V/~/Hz 400/3/50 400/3/50
Anslutningseffekt W 3300 5250
Kompressor HP 31/5 31/2
Max. upptagen strom A 4.4 57
Anslutningseffekt utan kylenhet W 360 380
Gejderhallare antal 16 x GN 1/1 16 x GN 1/1
Gejderavstand mm 65 65
Vikt netto kg 187 191
Ljudniva dB(A) <70 <70
Separat levererad (av Hiber) kylenhet

Vitskeledning @ mm 8 8
Gasledning @ mm 12 12
Rekommenderat max. avstand mellan m 15 15
kylenhet och skip

Kyleffekt (*) W 4730 3930
Kablar mellan skap och kylenhet antal x @ mm? Se bruksanvisning Se bruksanvisning
Vitskekyld kondensor

Anslutning vatten @ | utg.¥-%ing. H,0 utg.%-Ying. H,0
Max. vattenkonsumtion [/min 5,8 6,6
Ror utgaende vatten g 1 1

**  kapacitet beroende pa livsmedel, 90 minuter fran +70 °C

*** 240 minuter fran +70 °C
*formod. __R

*formod. __M__ _

forangn.temp. -10°C
forangn.temp. -25°C

kond. temp. +45°C
kond. temp. +45°C
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@ Elektrisk anslutning

@ Avloppsanslutning




