Rapid REV

ELEKTRISK KOMBIUGN MED DIREKTANGA

REV 051 S

FUNKTION

e S-version, programmerbar (99 program med 4 cykler i automatisk
sekvens)

eRecepthok med Gver 90 recept

e Digital dverskadlig kontrollpanel, alfanumeriska displayer

e Konvektion 30-300°C

* Anga 30-130°C

e Kombinerad konvektion/anga 30-300°C

e Autoreverse (automatisk reversering av flaktens rotationsriktning)
for jamn graddning/stekning

¢ AT-Clima system, for automatisk kontroll av &ngméangden

e Programmerbar och manuell &ngreduktion

e Halvautomatisk rengéring som standard (helautomatisk som ftillbehdr)

e Sjalvdiagnos fore start med felbeskrivning och larm

e Service program

eUgnsbelysning

o 2 flakthastigheter

KONSTRUKTION

e Anpassad for 1/1 GN kantiner/galler p& bredden

e Helsvetsad ugnskammare av rostfritt stal 18/10 AISI 304 med
rundade horn for att underldtta rengoringen

e Kraftig dorr med dppningsbart dubbelglas, stort fonster for god
oversikt

o \Varmereflekterande glas pa insidan av dérr

e Justerbara dorrgangjarn

e Kraftigt dorrhandtag av isolerat material

e Tatningslist till dorr av "push-in”-typ av varme- och
aldringsbestandigt silikongummi

e Demonterbar skyddsplat framfor flakten som méjliggdr rengéring
av flakthjulet

e Avloppsanslutning

e Droppplat under dérren

e Ugnsventilation/Skorsten

o \armeelement av rostfritt stal

e Sakerhetstermostat for ugnskammaren

e Termiskt motorskydd

e Uttagbart gejderstall med tippskydd

o Stéllbara rostfria fotter

e USB-port for mjukvaruuppdatering
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TILLBEHOR

e Karntemperaturnal multipoint @ 3 mm
e\/entilationshuv

eHanddusch

e Automatiskt rengdringssystem (soft, medium, hard eller skolj)
e \/ansterhdngd dorr (endast fabriksbestallning)
e Kdrntemperaturndl for sous-vide @ 1 mm

e Special- och fartygsspéanning

o Stativ

o Stativ med gejderstéll

e Stapelstativ

o \armeskéap RACO71 — kapacitet 8 x 1/1 GN
o Varmeskap RAC110 — kapacitet 7 x 1/1 GN

TEKNISKA DATA REV 051 S

Yitermatt (b x d x h) mm 830 x 640 x 595

Vikt bto/nto kg 69/59

Effekt kW 7,25

Elanslutning 3NAC 400V —50 Hz

Avlopp @ 40 mm

Kapacitet 4 x1/1 GN och avstand
mellan gejder 85 mm
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I dati riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make technical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma be-

hélt sich das Recht vor zu jeder zeit technische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur ce document ne doivent pas étre considérées contraigrantes. La societé se réserve le droit d’apporter des modifications techniques & tout moment. Los datos tecnicos indicados en el presente catalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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1 — Knapp for tillagningscykel

2 — Knapp fér konvektion

3 —Knapp for anga

4 — Knapp for kombination konvektion/anga

5 — Knapp for tillagnings-/receptprogram

6 — Display som visar ugnstemperatur eller program/recept

7 —Temperaturreglage

8 — Display for tillagningstid, karntemperatur, fuktighetsniva i %
9 — Knapp for tillagning med kdrntemperaturndl

10 — Reglage for instllning av tid/karntemperatur

11 — Knapp for automatisk fuktighetskontroll (AT-CLIMA), knapp for manuell fukttillforsel
12 — Knapp for angreduktion

13 — Knapp for ugnsbelysning

14 — Reducerad flakthastighet

15 — Huvudstromstéllare — start/stopp-knapp & 40 mm
16 — Anslutning for kdrntemperaturndl -ﬁ-
17 — Karntemperaturnal
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Rapid REV

ELEKTRISK KOMBIUGN MED DIREKTANGA

REV 071 S

FUNKTION

e S-version, programmerbar (99 program med 4 cykler i automatisk
sekvens)

eRecepthok med Gver 90 recept

e Digital dverskadlig kontrollpanel, alfanumeriska displayer

e Konvektion 30-300°C

* Anga 30-130°C

e Kombinerad konvektion/anga 30-300°C

e Autoreverse (automatisk reversering av flaktens rotationsriktning)
for jamn graddning/stekning

o Tva flakthastigheter

¢ AT-Clima system, for automatisk kontroll av &ngméangden

e Manuell fukttillforsel

e Programmerbar och manuell &ngreduktion

e Halvautomatisk rengéring som standard (helautomatisk som ftillbehdr)

e Sjalvdiagnos fore start med felbeskrivning och larm

e Service program

eUgnsbelysning

o 2 flakthastigheter

KONSTRUKTION

e Anpassad for 1/1 GN kantiner/galler p& bredden

e Helsvetsad ugnskammare av rostfritt stal 18/10 AISI 304 med
rundade horn for att underldtta rengoringen

e Kraftig dorr med dppningsbart dubbelglas, stort fonster for god
oversikt

o \armereflekterande glas pa insidan av dérr

e Justerbara dorrgangjarn

e Kraftigt dorrhandtag av isolerat material

e Tatningslist till dorr av "push-in”-typ av varme- och
aldringsbestandigt silikongummi

e Demonterbar skyddsplat framfor flakten som méjliggdr rengéring
av flakthjulet

e Avloppsanslutning

e Droppplat under dérren

e Ugnsventilation/Skorsten

o \armeelement av rostfritt stal

o Sakerhetstermostat for ugnskammaren

e Termiskt motorskydd

e Uttagbart gejderstall med tippskydd

o2 flaktar

o Stéllbara rostfria fotter

e USB-port for mjukvaruuppdatering
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TILLBEHOR

e Kérntemperaturnal multipoint @ 3 mm

e \/entilationshuv

e Handdusch

e Automatiskt rengdringssystem (soft, medium, hard eller skélj)
e \/dnsterhdngd dorr (endast fabriksbestallining)
e Kérntemperaturnal for sous-vide

e Special- och fartygsspénning

o Stativ

o Stativ med gejderstll

o Stapelstativ

o \armeskap RACO71 — kapacitet 8 x 1/1 GN
o Varmeskap RAC110 — kapacitet 7 x 1/1 GN

TEKNISKA DATA REV 071 S

Yttermétt (b x d x h) mm 830 x 640 x 760

Vikt bto/nto kg 84/74

Effekt kW 12,5

Elanslutning 3NAC 400V —50 Hz

Avlopp @ 40 mm

Kapacitet 6 x 7/1 GN och avstand
mellan gejder 85 mm
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1 — Knapp for tillagningscykel

2 — Knapp for konvektion

3 —Knapp fér anga

4 — Knapp for kombination konvektion/anga

5 — Knapp for tillagnings-/receptprogram

6 — Display som visar ugnstemperatur eller program/recept

7 — Temperaturreglage

8 — Display for tillagningstid, karntemperatur, fuktighetsniva i %
9 — Knapp for tillagning med kdrntemperaturndl

10 — Reglage for instéllning av tid/karntemperatur

11 — Knapp for automatisk fuktighetskontroll (AT-CLIMA), knapp for manuell
fukttillforsel

12 — Knapp for angreduktion

13 — Knapp for ugnsbelysning

14 — Reducerad flakthastighet

15 — Huvudstromstéllare — start/stopp-knapp
16 — Anslutning for kdrntemperaturnal

17 — Kéarntemperaturnal

jons techniques & tout moment. Los datos tecnicos indicados en el presente catalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.
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Rapid REV

ELEKTRISK KOMBIUGN MED DIREKTANGA

REV 101 S

FUNKTION

e S-version, programmerbar (99 program med 4 cykler i automatisk
sekvens)

eRecepthok med Gver 90 recept

e Digital dverskadlig kontrollpanel, alfanumeriska displayer

e Konvektion 30-300°C

* Anga 30-130°C

e Kombinerad konvektion/anga 30-300°C

e Autoreverse (automatisk reversering av flaktens rotationsriktning)
for jamn graddning/stekning

o Tva flakthastigheter

¢ AT-Clima system, for automatisk kontroll av &ngméangden

e Manuell fukttillforsel

e Programmerbar och manuell &ngreduktion

e Halvautomatisk rengéring som standard (helautomatisk som ftillbehdr)

e Sjalvdiagnos fore start med felbeskrivning och larm

e Service program

eUgnsbelysning

o 2 flakthastigheter

KONSTRUKTION

e Anpassad for 1/1 GN kantiner/galler p& bredden

e Helsvetsad ugnskammare av rostfritt stal 18/10 AISI 304 med
rundade horn for att underldtta rengoringen

eKraftig dorr med dppningsbart dubbelglas, stort fonster for god
oversikt

o \armereflekterande glas pa insidan av dérr

e Justerbara dorrgangjarn

e Kraftigt dorrhandtag av isolerat material

e Tatningslist till dorr av "push-in”-typ av varme- och
aldringsbestandigt silikongummi

e Demonterbar skyddsplat framfor flakten som méjliggdr rengéring
av flakthjulet

e Avloppsanslutning

e Droppplat under dérren

e Ugnsventilation/Skorsten

o \armeelement av rostfritt stal

o Sakerhetstermostat for ugnskammaren

e Sakerhetsanordning for tryckstegring i ugnskammare

e Termiskt motorskydd

e Uttagbart gejderstall med tippskydd

o2 flaktar

e Stéllbara rostfriga fotter

e USB-port for mjukvaruuppdatering
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TILLBEHOR

e Kérntemperaturnal multipoint @ 3 mm

e \/entilationshuv

e Handdusch

e Automatiskt rengdringssystem (soft, medium, hard eller skélj)
o |JSB-sticka med mjukvaruuppdatering

e \/dnsterhdngd dorr (endast fabriksbestallining)
e Kérntemperaturnal for sous-vide

e Special- och fartygsspéanning

o Stativ

e Stativ med gejderstall

o Stapelstativ

o Varmeskap RAC110 — kapacitet 7 x 1/1 GN

TEKNISKA DATA REV101S
Yttermétt (b x d x h) mm 830 x640x 971 h
Vikt bto/nto kg 98/88
Effekt KW 145
Elanslutning 3NAC 400V —50 Hz
Avlopp @ 40 mm

mellan gejder 85 mm
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1 — Knapp for tillagningscykel

2 — Knapp for konvektion

3 —Knapp fér anga

4 — Knapp for kombination konvektion/anga

5 — Knapp for tillagnings-/receptprogram

6 — Display som visar ugnstemperatur eller program/recept

7 — Temperaturreglage

8 — Display for tillagningstid, karntemperatur, fuktighetsniva i %
9 — Knapp for tillagning med kdrntemperaturndl

10 — Reglage for instéllning av tid/karntemperatur

11 — Knapp for automatisk fuktighetskontroll (AT-CLIMA), knapp for manuell
fukttillforsel

12 — Knapp for angreduktion

13 — Knapp for ugnsbelysning

14 — Reducerad flakthastighet

15 — Huvudstromstéllare — start/stopp-knapp
16 — Anslutning for kdrntemperaturnal

17 — Kéarntemperaturnal

es. La societé se réserve le droit d'apporter des modifications techniques a tout moment. Los datos tecnicos indicados en el presente catalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.

I dati riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiasi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make technical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbindlich anzusehen. Die Firma be-
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