\» CONVOTHERM

A Welbilt Brand

Convotherm 4
Designed around you

easyTouch® och easyDial™-2 olika mandverpaneler
| 7 olika storlekar vardera



Convotherm -

Your meal. Our mission.

Alla som har anvant en Convotherm kombiugn

vet hur vara banbrytande produkter inspirerar till
battre matlagning. "Your meal. Our mission." ar var
filosofi som harstammar fran var passion och vart
atagande att erbjuda den basta kombiugnlésningen
for att mota vara kunders olika behov.

Convotherm 4 férmedlar stil i det professionella
koket. Det syns redan vid forsta dgonkastet att
denna ugn kombinerar hogklassig teknik och
anvandarvanlig, hygienisk design. Alla enheter har
samma logiska och intuitiva system - ett sjalvklart
plus i en ofta hektisk koksmiljo. Den moderna

designen galler for alla kombiungar med sju olika
storlekar, var och en med fyra grundmodeller och
valmojlighet mellan tva olika mandverpaneler.
Resultatet, en kombination av funktion och
konsekvent design som ar revolutionerande inom
ramen for denna produktkategori.

Passion ligger bakom varje Convotherm kombiugn:
passion for perfektion, for kreativitet, for praktiskt
partnerskap och daglig framgang for vara kunder.







Convotherm 4 - Designed around you

Vi har lyssnat noga pa vara kunder och skapat Convotherm 4 med dina koksbehov i atanke. Tva olika
manoverpaneler - easyTouch och easyDial™ - ger dig den kontroll du behover - fran full automatisering till
maximal anpassning. Syftet ar att erbjuda de funktioner du faktiskt behdver i en anvandarvanlig design.

P Definition: stilren design moter funktion
Den nya designen i Convotherm 4 lampar sig
aven perfekt for tillagning i 6ppna kok och ar
utvecklad enligt principen "form foljer funktion”
med ett stilrent utseende i kombination med en
ny dimension for intuitiv hantering och smidig
service.

Sida 8-9

» Ny standard for flexibel, palitlig rengéring
ConvoClean+™ och ConvoClean ™ ar utvecklade
for maximal flexibilitet till Iagsta forbrukning.
Helautomatiskt: ingen kontakt med kemikalier nar
rengoringsforloppet startar. Dessa rengoringssystem
kan anvandas i varje anvandarprofil med nya
driftsfunktioner och alternativ engdngsdosering.
Sida 14-15




P Légre driftskostnader ar bra fér miljon
Varje watt och liter raknas. Convotherm 4 ar i en
klass for sig nar det galler energieffektivitet och
vattenforbrukning jamfort med foregaende
P3-modellen. Anvandningen av vattenkraft och
varme fran biomassa i var Eglfing-fabrik utgor ett
tydligt budskap fran oss att hallbarhet borjar pa
fabriksniva.
Sida 16-17

P Fokus pa din tillagning
Legenden lever vidare!
Advanced Closed System+ (ACS+) erbjuder
perfektion i 3:e generationen. Systemet levererar
alltid basta mojliga resultat, aven inom ramen for
tillagning och bakning, och med resultat som alltid
ar optimalt anpassade till dina krav.
Sida 11



easylTouch® och easyDial™ -
2 olika manoverpaneler |
/ olika storlekar vardera
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6.10 easyDial™ 6.20 easyTouch®

Convotherm 4 easyTouch®
Vart koncept for bekvamlighet och pélitlighet.

easyTouch® kompletta paket ger dig manga impo-
nerande och praktiska funktioner, inklusive en
9" pekskarm och anpassningsbara alternativ for alla
dina behov. Hanteringskonceptet ar mycket enkelt
med bade kdnda och nya funktioner:

- ACS+ inklusive exakt anpassade tillaggsfunktioner:
- Crisp&Tasty - 5 steg med angreduktion
- BakePro - 5 nivaer for traditionell bakning
- HumidityPro - 5 nivaer angmangd
- Justerbar flakt - 5 hastighetsinstallningar

+ ConvoClean+: helautomatiskt ugnsrengorings
system med 3 lagen (eco, express och regular)
inklusive alternativ engangsdosering

- Ethernet-grénssnitt (LAN)

10.10 easyDial™

10.20 easyTouch®

Convotherm 4 easyDial™

For kreativa kockar! easyDial™ satter nya
standarder fé6r manuell anvdandning:

alla instaliningar och tillaggsfunktioner kan stallas
in och justeras i en anvandarniva och syns alltid.

+ ACS+ inklusive exakt anpassade tillaggsfunktioner:
- Crisp&Tasty - 5 steg med angreduktion
- BakePro - 5 nivaer for traditionell bakning
- HumidityPro - 5 nivaer angmangd
- Justerbar flakt - 5 hastighetsinstallningar

+ ConvoClean: helautomatiskt ugnsrengorings
system med 3 ldgen (eco, express och regular)
inklusive alternativ engangsdosering



12.20 easyDial™

Varje Convotherm 4 har optimala
funktioner som standard

- Banbrytande design, lampar sig aven perfekt for
Oppna kok

- ACS+: perfektion i 3:e generationen

« Tar liten plats och passar perfekt aven i sma kok

- Dorr med sékerhetslas och stangningsfunktion
(endast bordsmodeller)

* HygienicCare: antibakteriella anvandningsytor,
dorrhandtag och handdusch - det nya konceptet
som ger tillagningssakerhet

+ USB-port i mandverpanelen

+ Kvalitetssigillet "made-in-Germany”:
var egen kravfyllda standard
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20.10 easyTouch®

20.20 easyDial™

Dina alternativ

- Forsvinnande dorr for mer plats och sakerhet
under arbetet

- ConvoSmoke, den inbyggda rokningsfunktionen i
easyTouch® (bordsmodeller)

- Ethernet-granssnitt (LAN) for easyDial™

- Sous-vide-kdrntemperaturnal, med externt uttag

+ Eliminering av &nga och os (inbyggd kondensor)

+ ConvoGrill med fettavskiljningsfunktion

+ Fangelseversion

+ Marin version (endast elektriska enheter)

+ Finns med olika spanning



Definition:
stilren design moter funktion

Den nya stilrena designen betyder att Convotherm 4 dven ar idealisk for tillagning i 6ppet kok.
Var princip "form foljer funktion" genomsyrar en stilren design som satter nya standarder for intuitiv
hantering och servicekansla.

easyTouch® - anvandarpanel

Convotherm ar pionjarer inom tekniken med full
pekskdarm i kombiugnar och har nu annu en ny
dimension for bekvam hantering. Convotherm
4 easyTouch® ar utrustad med de senaste
pekfunktionerna med 9" pekskarm och ett nytt,
konfigureringsbart anvandargranssnitt.

* Press&Go+: automatisk tillagning med
snabbvals-knappar for basta resultat. Information
som storlek, graddningsniva eller kdrntemperatur
behovs inte anges

- Selektiv Press&Go funktion med separata lagen
for chefer och medarbetare - en perfekt 16sning for
restaurangkedjor.

+ Flexibel regenereringsfunktion med forval for a
la carte, bankett och buffé

+ Manuell tillagning

- Detaljerad serviceinformation sd att du snabbt
hittar en l6sning om ett fel uppstar

+ 399 tillagningsprogram med upp till 20 steg
+ On-screen-hjalp med amnesbaserad videofunktion

* TrayTimer hanteringssystem for perfekt timing
fran oversta hyllan till botten

- Cook&Hold: sanker temperaturen automatiskt
vid slutet av tillagningen och kombinerar tillagning
och varmhallning i en process

- Delta-T cooking / LT cooking: supervarsam
tillagning, inklusive lage for tillagning under natten

* TriColor indikatorring visar aktuell driftsstatus:
gul for "Forbereder", Rod for "Pagar", Gron for "Klar"



easyDial™ - anvdndarpanel

easyDial ar en ny standard for manuell anvandning:
Tack vare smart design for easyDial™ -panelen kan
du snabbt konfigurera dina egna tillagningsprogram.
Alla funktioner ar tillgéngliga i en niva. Du kan alltid
se allting dversiktligt, dven pa avstand pa den stora
upplysta digitaldisplayen med centralt placerad
Convotherm-Dial (GCDial) panel.

- easyDial™ regenereringsfunktion:
regenerera produkter till toppniva

- 99 tillagningsprogram

+ C-Dial och TriColor:
var nya hanteringsfilosofi

* TriColor indikatorring
visar aktuell driftsstatus:
gul for "Forbereder", Rod for "Pagar", Gron for "Klar"
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USB-port

Praktiskt placerad pa mandverpanelens framsida.
USB-minnen kan enkelt anslutas bakom en lucka

som stanger automatiskt nar du drar ut USB-
minnet och ger IPX5-skydd for vatten.

+ Enkel uppdatering, ladda tillagningsprogram och

bilder samt hamta HACCP-data

Forsvinnande dorr*

Denna Convotherm innovation sparar arbetsyta
framfor ugnen och reducerar skaderisker:

+ Perfekt for 6kad rorelsefrinet under arbetet

» Reducerar skaderisker eller brannskador fran
ugnens heta innerdorr

+ Stora kombiugnar med vagn kan installeras i
praktiskt taget varje kok dven om det ar ont
om plats

Integrerad férvarmningsbrygga
Standard i alla Convotherm 4 golvmodeller:

+ Forvarmningsbryggan falls automatiskt ut nar
ugnen ska férvarmas utan vagn
+ Okad sakerhet
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HygienicCare

Det nya hygienkonceptet i Convotherm skyddar alla
omraden som kommer i kontakt med anvandaren:
mandverpanelen, dérrhandtaget och handduschen
ar tillverkade i ett innovativ material med
integrerade silverjoner:

+ Alla kontaktytor i hanteringens centrum ar logiskt
inkluderade i hygienkonceptet.

+ Permanent antibakteriell aktivitet

+ Reducerar bakteriedverforing

* tillval



Ditt matlagningsresultat i fokus

ACS+ system sakerstaller bdsta tillagning i varje
Convotherm 4. Det garanterar perfekt angmattnad,
automatisk fuktighetjustering vid kombilage och
snabb, jdmn varmedverforing for konvektion.

Detta ger en lamplig och konstant miljo i ugnen

for alla produkter, for allt fran gronsaker till kott
och fisk eller smaratter och bakverk, oavsett om

de ar farska, frusna eller halvfabrikat. Alltid perfekt
resultat, dven nar kombiugnen ar helt fulladdad:
jamnt tillagat, saftigt och krispigt.

Nya och férbattrade tillaggsfunktioner i ACS+

Crisp&Tasty

Du kan tillaga livsmedel som ar

mora pa insidan och superkrispiga

pa utsidan pa kort tid med

konvektionlaget.

- 5 steg med angreduktion

+ Alla 5 nivaer kan stéllas in
manuellt eller programmeras

vw
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BakePro

i Val] korrekt mangd
) extra fuktighet for dina livsmedel

i konvektionlage och Convotherm
lagger till n6dvandig vilotid
automatiskt.

* 5 nivaer for traditionell bakning

- Anga och viloldge producerar
bakverk lika bra som en
traditionell bakugn

+ Frysta bakverk behover inte tina
fére graddning

* Programmerbara
graddningsprogram, i flera nivaer

Vart ACS-system fungerar som ett kastrullock
som haller varme och fuktighet i kombiugnen sa
att temperaturen 6kar snabbt och ugnen forbrukar
mindre strom och vatten.

Det nya ACS+ systemet kan dnnu mer:
Det anvander smart aktiv styrning av ingaende
och utgaende luft. Om du vill reducera en sas sa
tar du av locket pa kastrullen, eller hur?

Flakthastighet
O.Q For oslagbara resultat, aven med
OD mycket kansliga produkter som jésta

bakverk:

« Flakthastigheter i 5 nivaer

+ Permanent programmering vid
behov

» Perfekt och konstant resultat, aven
nar kombiugnen ar fulladdad

HumidityPro

Forutom den automatiska styrningen
kan denna nya funktion styra fuktig-

hetsnivan manuellt i kombilaget fran

sa lagt som 30 °C, exakt anpassat till

ditt personliga behov:

[ 4
[ 2

Ue

* 5 nivaer angmangd

- Supersaftiga ratter tillagade exakt
enligt dina krav

* Inga procentnivder maste anges

+ Lampar sig aven perfekt for varm-
hallning

M
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Tillagningsfunktioner i ACS+

Anga: speciellt effektiv angtillagning fran

30 °C - 130 °C med slutet system under hela
processen. Optimala resultat aven for gronsaker,
degar och fisk. Behaller vitaminer, farg och
minimerar oxidering.

Konvektion: fran 30 °C. Produkternas inre
fuktighet i det slutna systemet ger en fuktig miljo
for snabb, jamn varmedverforing till livsmedlets
inre karna. Du kan justera ytan och krispigheten
till dina behov genom att aktivera funktionen
Crisp&Tasty.

Kombi: frdn 30 °C med automatisk
fuktighetsreglering. Systemet forblir slutet genom
hela processen. Behaller produkternas inre
fuktighet och smak. Du far speciellt mora, saftiga
och valsmakande ratter och sanker samtidigt
viktforlusten.

~—

Regenerera med easyDial™: du kan regenerera
dina produkter som om de vore nyss tillagade.

Regenerera+ easyTouch®: flexibel regenererings-
funktion med forval for a la carte, bankett och
buffé. Vagen till optimal kvalitet.



Blandad tillagning

Det unika med ett slutet system:

kombitillaga en blandning av livsmedel, t.ex. ugns-
stekt flaskkott, croissanter, fisk, frusna gronsaker
och en Madeira-kaka, allt samtidigt.

Helt fulladdad ugn

Varje storlek har sin egen skraddarsydda flaktplat
som ger jamn luftfordelning och garanterar
konstant produkttillagning aven nar kombiugnen ar
fulladdad:

+ Ny mjukvara anpassad till senaste tekniken
och luftflode samt forbdttrad varmevaxling
sakerstaller snabba temperaturjusteringar och
Okar snabbt temperaturen i ugnen till dnskad niva
aven om ugnen ar full med frusna produkter

* Nya Crisp&Tasty anvander intelligent aktiv
styrning av ingdende och utgdende luft. Ger
snabb och palitlig ugnsstekning och grillning,
aven vid tillagning av utmanande livsmedel som
t.ex. marinerat kott

* endast easyTouch®

Uppna optimala resultat och maximalt varde:
+ Mer flexibilitet i koksprocessen
- Automatisk fuktighetsreglering med var funktion

ACS+ for kombilage skapar en optimal ugnsmiljo
for varje produktkombination

ecoCooking*

Den energisparande funktionen ar perfekt for
langa tillagningstider som ugnsstek, stekar med
ben eller stora kottratter:

+ Den speciellt varsamma tillagningsprocessen okar
produktkvaliteten

- ecoCooking kan aktiveras vid 30 °C och hogre for
konvektion och kombildge

13



Ny standard for flexibel,
palitlig rengdring

ConvoClean+ & ConvoClean
Utvecklade for maximal flexibilitet till lagsta forbrukning. Med nya hanteringsfunktioner och
engangsdosering fér varje anvandarprofil. Helautomatiskt: ingen kontakt med kemikalier nar

rengoringsforloppet startar.

ConvoClean+ i easyTouch®

Helautomatisk ugnsrengoring i valbart lage for
eco, express eller regular ger optimal hygien nar
du behdver det - inkluderar dven

alternativ engangsdosering:*

« Fyra valbara rengoringsnivaer med helautomatisk
dosering av rengdringsmedel

- eco-lage sparfunktion for rengdringsmedel,
energi och vatten

- express-lage sparar tid och ger supersnabb
rengoring aven under dppettider

- regular kombinerar hastighet med sparfunktion

+ Maximal livsmedelssakerhet tack vare
helautomatiskt rengoringsforlopp

+ Avslutande angdesinficering och torkningscykler
garanterar perfekt hygien

+ Starta med en knapptryckning nar du vill utan att
behdva sanka temperaturen manuellt

r CONVOTHERM

14 * Se broschyren for Convotherm tillboehor for mer information om engangsdosering.



ConvoClean i easyDial™**

Helautomatisk ugnsrengoring ger

optimal hygien nar du behover det. Inkluderar
aven alternativ engangsdosering:*

* Fyra valbara rengoringsnivaer med
helautomatisk tillsats av rengéringsmedel

* Ingen kontakt med rengéringsmedel nar
rengoringsforloppet startar

» Starta med en knapptryckning nar du vill
utan att behdva sanka temperaturen manuellt

+ Maximal livsmedelssakerhet tack vare
helautomatiskt rengoringsforlopp

« Avslutande angdesinficering och torkningscykler
garanterar perfekt hygien

** Standard i easyDial™, Sverige

' CONVOTHERM
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Lagre driftskostnader
ar bra for miljon

Varje watt och liter raknas. Convotherm 4 ar i en klass for sig nar det galler energieffektivitet och
vattenforbrukning jamfort med foregaende P3-modellen. Vissa av vara ugnar ar inte bara certifierade en-
ligt ENERGY STAR® utan vara miljo- och energihanteringssystem uppfyller dven ISO-standard 14001

och 50001. Vi tror pa att hallbarhet borjar redan pa fabriksniva.

Vi har sparat 1 miljon kg CO, per ar i var fabrik i Eglfing sedan vi stallde om till grén elektricitet ar 2009.

Uppvarmningstid i konvektionslage [min] for temperaturinstalining 165 °C
enligt DIN 18873-1 2012-06 6.2*

9 | Convotherm41010ES  2:49min | 27%
@ ’ Foregdende P3-modell OES 10.10 3:50 min

Energiforbrukning med mat i konvektionslage (fornuftig varmeeffekt) [kWh]
enligt DIN 18873-1 2012-06 6.3*

‘Convotherm 41010 ES 1,00 kwWh | -19%
6 | Féregaende P3-modell OES 10.10 123 kWh

Energiférbrukning med mat i anglage [kWh] enligt DIN 18873-1 2012-06 8.3*

6 Convotherm 4 10.10 ES 2,68 kWh | -12%
’ Foregdende P3-modell OES 10.10 3.03 kWh

Vattenférbrukning med mat i anglage [I] enligt DIN 18873-1 2012-06 8.3*

- 0,
|&_ Convotherm 4 10.10 ES 2331 | 14%
é

¢ |Foreggende P3-modell OES 10.10 2721

16 * angivna varden &r kontrollerade av TUV, Tyskland oberoende testinstitut



Férbrukning rengéringsmedel**

Convotherm 4 10.10 ES 400 ml | -38 %

Energiforbrukning**

Vattenforbrukning**

| Foregdende P3-modell OES 10.10 640 m!
6 ’ Convotherm 4 10.10 ES 3,5 kWh |-44 %
| Foregdende P3-modell OES 10.10 6.2 kWh
Jiby |Convotherm 4 10.10ES 351 -44%
¢
é | Foregdende P3-modell OES 10.10 631

** Convotherm 4 10.10 reng6ringsniva 3, regular

17
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Tilloehor

4

Stativ

Valj mellan 6ppet stativ, underskdp med eller utan
dorrar, gejderstall samt stapelstativ for tva ugnar
pa varandra.

Rengoringsmedel och skoétselprodukter
Olika skotselprodukter anpassade till ConvoClean
och ConvoClean+ finns tillgangliga for superenkel
rengdring med hygieniska resultat.

» ConvoClean forte (hog rengoringsniva)
» ConvoClean new (normal rengoringsniva)
+ ConvoCare (skoljmedel/neutraliseringsmedel)

Bankett

Avsedda for bords- och golvmodeller.

Termohuv med magnetlas for optimal renlighet
och hygien i ditt kok. Bankettvagnar med olika
tallriksplacering ger mycket plats for dina kreativa
ratter.

Bakplatar och galler

Allt gar som smort: rostfria bakplatar och galler
plus specialtillbenor med non-stick belaggning
finns i GN-storlekar och standardstorlekar for
bakplatar.
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Specialtillbehoér
Convotherm erbjuder ratt tillbehor for varje
uppgift:

* Signalpelaren visar kombiugnens status dven om
anvandaren ar langre bort.

- Varmeskolden tilldter installation av kombiugnen
aven nara andra varmekallor som t.ex. en spis.

Ventilationshuv

Effektiva ventilationshuvar later dig tillaga i 6ppet
kok och ger en trevlig miljo. De hanterar aven
kondensanga och os fran tillagningen nar dérren
ar 6ppen.

Convolink

Convotherm 4

+3 | mini

Convolink

Convolink-programpaketet ar den kompletta
I6sningen for HACCP och hantering av
tillagningsprogram. Du kan installera programmet
pa din dator och anvanda till Convotherm 4, mini
och P3.

Hantering kombiugn

+ Anslutning av en Convotherm 4 till en dator

+ Du kan overvaka och styra Convotherm 4
fran din dator

- Enkelt verktyg for text och hantering och
uppladdning och nedladdning av
tillagningsprogram.

HACCP-hantering

Exportera HACCP-data och information enkelt som
t.ex. pastoriseringsvarden for visualisering och
hantering pa din dator.

19



CONVOTHERM ELEKTROGERATE GMBH
TALSTRASSE 35, 82436 EGLFING | GERMANY, T +49(0)8847 67-0, F +49(0)8847 414

» CONVOTHERM

WWW.CONVOTHERM.COM

En serie som tacker varje behov:
Convotherm 4 kombiugnar
Designed around you

Matt, hogerhangd doérr* (8xDxH)i mm 875 x 792 x 786 1120x 992 x 786 | 875x792x 1058 | 1120 x 992 x 1058
Matt, férsvinnande dérr* (8xDxH)i mm 966 x 792 x 786 1211 x992x 786 | 966 x 792 x 1058 | 1211 x 992 x 1058
GN 6+1 X 1/1 1242 x1/1,6+1 x 211 10+1 X 1/1 10+1 X 2/1
EN (600 x 400 mm) 5 - 8 -

Antal tallrikar (bankettsystem)

15 eller 20 tallrikar

27 eller 33 tallrikar

26 eller 32 tallrikar

48 eller 57 tallrikar

Maérkeffekt Elektrisk ugn

(3N~ 400V 50/601z (3/N/PE) 11,0 kW 19,5 kW 19,5 kw 33,7 kW
Maérkeffekt Gas ugn
(IN~ 230V 50/60H2) 0,6 kW 0,6 kW 0,6 kw 0,6 kw
Varmeeffekt (naturgas 2H (E)) 11,0 kW 21,0 kW 21,0 kW 31,0 kW
12.20 | 20.10 | 20.20
Matt, hogerhangd dorr* (8xDxH) i mm 1135 x 1020 x 1406 | 890 x 820 x 1942 | 1135 x 1020 x 1942
Matt, forsvinnande dorr* (8xDxH)i mm 1247 x 1020 x 1406 | 1002 x 820 x 1942 | 1247 x 1020 x 1942
GN 24X 1/1,12 x 2/1 20 x 1/1 40%1/1,20 % 2/1
EN (600 x 400 mm) - 17 -
Antal tallrikar (bankettsystem) 59 eller 74 tallrikar | 50 eller 61 tallrikar | 98 eller 122 tallrikar
Markeffekt Elektrisk ugn
(3N~ 400V 50/60Hz (3/N/PE)) 337 kW 389 kw 67.3 kw
Markeffekt Gas ugn
(1IN~ 230V 50/60Hz) 0.6 kw 11 kW 11 kw
Varmeeffekt (naturgas 2H (E)) 31,0 kwW 42,0 kW 62,0 kW
* se tekniskt datablad for mer information.
Storkok

S’ WELBILT

9017308 09/19

MASKINKONSTRUKTIONER AB

Goteborg e Tel 031-29 92 20
www.mkab.eu

Welbilt offers fully-integrated kitchen systems and our products are
backed by KitchenCare® aftermarket parts and service. Welbilt's portfolio
of award-winning brands includes Cleveland™, Convotherm®, Delfield®,
fitkitchens, Frymaster®, Garland®, Kolpak® Lincoln™, Manitowoc®,
Merco®, Merrychef® and Multiplex®.

Bringing innovation to the table » welbilt.com

©2019 Welbilt Inc. Alla rattigheter férbehalles.



