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Professionell moussemaskin

Med kraftfull teknik och smarta funktioner processar FRXSH både frysta och färska råvaror. 
Maskinen skapar glass, sorbet, släta mousser, vispar fluffigt, hackar eller skär med precision.
Rengöringsprogram med verktyg ingår. Smart touch-display i färg som ger ett tydligt visuellt 
språk för enkel användning. 
FRXSH är designad och producerad i Schweiz och erbjuder användaren högsta kvalitet och 
pålitlighet. Mousse Chef levereras komplett med tillbehör enligt bild.
CE-godkänd och kommer med svensk manual.

2 ST. ROSTFRIA BÄGARE 
MED TÄTLOCK

RENGÖRINGSBORSTEMOUSSEMASKIN TÄTRING

SKYDDSPACKNING  
MED SKRAPRING

SKÖLJRING

ROSTFRI KNIV

STARTSET FRXSH



Professionell moussemaskin

FRXSH Mousse Chef

www.mkab.eu © Maskinkonstruktioner i Göteborg AB
Löpande förbättringar av produkten kan medföra ändrad 
specifikation utan föregående information. 2025-06

Extra tillbehör:
Rostfria bägare, skrapknivar, coupekniv för hackning, tång, vispskiva, kylbox i frigolit för bägare.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER  FRXSH MOUSSE CHEF 

Effekt 1000 W

Spänning / frekvens 230 V 1N ~ / 50 -60 Hz

Övertryck ca 1,2 bar

Mått (B x D x H) 182 x 311 x 477 mm

Kontrollenhet Pekskärm, elektronisk enhet, mikroprocessorstyrd

Gränssnitt WiFi, USB, Bluetooth-modul

Ljudnivå vid drift (LPA) < 80 db

Metallhölje Rostfritt stål

Enhetens baskonstruktion Pressgjuten aluminium med hygienisk beläggning

Vikt (exkl. tillbehör) 14,25 kg

Effektiv och enkel att använda
FRXSH skapar mousse, vispar, skär eller bearbetar färska råvaror med vald hastighet och justerbar intensitet. 
Maskinen har automatisk upprepning (upp till 9 gånger) för jämn produktion. Exakt portionsval, hela eller tiondelar, 
övertrycksfunktion för effektiv bearbetning. Programmerbar för 5 recept. Standby-läge och överfyllnadsskydd.

Många användningsområden

Frysta råvaror
•	 Sorbet och glass med naturliga smaker 
•	 Sammetslena, luftiga mousser
•	 Fina fisk- eller köttfärser
•	 Färgintensiva grönsaks-, ört- och kryddkoncentrat
•	 Färsk soppmeny à la minute
•	 Krämiga pålägg och lena dippsåser
•	 Bruksfärdiga degar, t.ex. för belgiska våfflor

Färska råvaror
•	 Lätta, luftiga mousser
•	 Färser: från fluffigt fina till grovt kompakta
•	 Krämiga pålägg och lena dippsåser
•	 Tartar t. ex. kött, fisk, grönsaker
•	 Färgintensiva kryddoljor och pestos
•	 Vispade krämer och skum
•	 Mise en place, t.ex. hackade örter,nötter, panering


