


PRECISION OCH
HÖGSTA PRESTANDA

FRXSH 



FRXSH 
SCHWEISISK KVALITET 
OCH PERFEKTION I KÖKET

FRXSH blåser nytt, fräscht liv i marknaden 
för professionell köksutrustning. 

Denna välkonstruerade maskin för frysta- 
och färska livsmedel kombinerar kökens 
behov med nytänkande och pålitlig teknik.

Resultatet är en smidig och säker maskin 
som tar kreativiteten i köket till en ny nivå.



SNABB OCH PÅLITLIG 
TILLREDNING AV FRYSTA- 
OCH FÄRSKA LIVSMEDEL

FRXSH behärskar hela den klassiska repertoaren av 
glass, sorbet, sås, kräm och mycket mer.

Med smarta nya funktioner och en design som 
sätter användaren i fokus blir hanteringen både 
enkel och effektiv.

Schweizisk premiumkvalitet och en väl genomtänkt
användarvänlighet gör FRXSH till ett attraktivt val i 
kök som vill leverera det bästa för sina gäster.

KVALITET OCH HÅLLBARHET
• Utveckling och tillverkning i Schweiz

• Hög prestanda och energieffektivitet

• Kompakt och snygg design

• Underhållsvänlig teknik



ENKEL ATT HANTERA
• Touch-display med färgkodning

• Avtagbar bottenplatta

• Behållare med safety-lockfunktion

• Rengöringsprogram

FUNKTIONER
• 	Produktion av mousse och puré från frysta  
	 och färska råvaror.

• 	Programmerbar upprepningsfunktion  
	 –upp till 9 repetitioner.

• 	Touchskärm i färg med symbolknappar.

• 	Exakta portionsinställningar - hela och tiondelar.

• 	Möjlighet att arbeta utan automatisk luftventil, 	
	 vilket ger större frihet att experimentera med 	
	 konsistenser.

 

• 	Varnar vid överfylld bägare.

• 	Specialprogram för bearbetning av färska 
	 livsmedel med Coupe-kniv:

	 - Hackning – för t.ex. tatar, färs, örter m.m.
	 - Vispning – för flytande livsmedel.	  
	 (Coupe-kniv och vispskiva säljs som tillval.)

• 	Programmerbar med upp till 5 individuella 		
	 program.

• 	Stand-By-läge



BRETT ANVÄNDNINGSOMRÅDE

Frysta råvaror
•	 Sorbeter och glassar med naturliga smaker 

•	 Sammetslena, luftiga mousser

•	 Fina fisk- eller köttfärser

•	 Färgintensiva grönsaks-, ört- och kryddkoncentrat

•	 Färsk soppmeny à la minute

•	 Krämiga pålägg och lena dippsåser

•	 Bruksfärdiga degar, t.ex. för belgiska våfflor

Färska råvaror
•	 Lätta, luftiga mousser

•	 Färser: från fluffigt fina till grovt kompakta

•	 Krämiga pålägg och lena dippsåser

•	 Tartar t.ex. kött, fisk, grönsaker

•	 Färgintensiva kryddoljor och pestos

•	 Vispade krämer och skum

•	 Mise en place, t.ex. hackade örter,nötter, panering



FRXSH levereras komplett med allt som behövs för en smidig start: rostfri mousse-kniv, två rostfria bägare 
med tätlock och rengöringsverktyg. Vill du ta din kreativitet ännu längre? Se fler tillbehör i vår prislista.

Tekniska specifikationer  
Effekt 1000 W

Spänning / frekvens 230 V 1N ~ / 50 -60 Hz

Övertryck ca 1,2 bar

Mått (B x D x H) 182 x 311 x 477 mm

Kontrollenhet Pekskärm, elektronisk enhet, mikroprocessorstyrd

Kommunikation WiFi, USB, Bluetooth-modul

Ljudnivå vid drift (LPA) < 80 db

Metallhölje Rostfritt stål

Enhetens baskonstruktion Pressgjuten aluminium med hygienisk beläggning

Vikt (exkl. tillbehör) 14,25 kg

FRXSH startset

Frysta råvaror
•	 Sorbeter och glassar med naturliga smaker 

•	 Sammetslena, luftiga mousser

•	 Fina fisk- eller köttfärser

•	 Färgintensiva grönsaks-, ört- och kryddkoncentrat

•	 Färsk soppmeny à la minute

•	 Krämiga pålägg och lena dippsåser

•	 Bruksfärdiga degar, t.ex. för belgiska våfflor

Färska råvaror
•	 Lätta, luftiga mousser

•	 Färser: från fluffigt fina till grovt kompakta

•	 Krämiga pålägg och lena dippsåser

•	 Tartar t.ex. kött, fisk, grönsaker

•	 Färgintensiva kryddoljor och pestos

•	 Vispade krämer och skum

•	 Mise en place, t.ex. hackade örter,nötter, panering



MKAB Storkök | Box 231 | 421 23 Västra Frölunda
info@mkab.eu | www.mkab.eu | Tel: 031 - 29 92 20


